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CHEF | Edwin Antamba

TE OFRECEMOS:

Locro de Cuero
Locro de Queso
Locros Mixtos
Yahuarlocro

Caldo de Gallina
Caldo de Patas
Seco de Chivo
Carne Colorada
Cariucho de Gallina
Aji de Chancho
Fritada

Mote con Chicharron
Choclos con Queso
Habas y Mellocos

Chicha, Jugos Naturales y mas...

Lloa - Quito
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Ecuador: Valle Andino de Lloa a 15
min. al sur de Quito, partiendo del

sector "Mena 2"

Una tradic_ién
Ecuatoriana

Por el afio 1955 mi abuelita como lo conociamos
“"Mama Charo”, oriunda de San Pablo del Lago, un
bello rincon incrustado en las faldas del Taita
Imbabura, fué una mujer trabajadora de hacienda y
ayudante de cocina de la Hacienda “La Vega”, donde
preparaba sus potajes como ella lo decia con una
suculenta sazon para sus jefes y para su hogar, las
mismas que siempre servia con pollo de campo
horneado o frito en manteca de cerdo.

Como dejar de olvidar su cocina de campo mas aun
cuando preparaba su adobo para la carne colorada, la
cual dejaba secar al sol, tantas recetas de la abuela
Charo como me contaba mi madre cuando era nifia y
que siempre la abuela servia sus platos de manera
abundante y generosa para alimentar al abuelo y a
sus 9 hijos para las dura jornadas de trabajo en el
campo.

Es asi como nace Santo Locro”, en honor a todas las
vivencias de una mujer luchadora de campo que supo
transmitir muy bien todo su conocimiento culinario a
mi madre como le decimos en casa “Mama Nena”, la
cual me heredd sus mejores secretos de sazon de
casa y la pasién del arte culinario Ecuatoriano.
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Chocli
ito con
Quese y haBas
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Cerveza

Club verde
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Twadicién, cocina de cada , cocing sequinty
la,mgjor expetiencics en comida, tpica... 1!
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Santo Locro
2381-6128 / 096 142 3798




